
Vegetariano / Vegetarian

GASTRONOMÍA
GASTRONOMY

Nuestra selección de olivas aliñadas 
Our selection of marinated olives

Chips con salsa Espinaler 
Chips with Espinaler sauce

Berberechos con salsa Espinaler 
Cockles with Espinaler sauce

Mejillones en escabeche 
Pickled mussels

Elige tu bebida favorita:  
Caña, Vermouth 61 (tempranillo o verdejo),  
Aperol (Spritz o Campari & Tonic) 
Choose your favourite drink:  
Draft beer, Vermouth 61 (tempranillo or verdejo),  
Aperol (Spritz or Campari & Tonic)

Vermut Top
(Precio por persona, min. 2 personas / Price per person, min 2 people)

Brunch on The Top

POSTRE A ELEGIR / 
DESSERT TO CHOOSE:

The Top Cheesecake
Bol de fruta 
Bowl of fruit 
Yogur / Yogurt

+

Tostada de pan de masa 
madre con hummus, huevo 
poché, espinacas, tomate dry 
y láminas de pulpo 
Sourdough toast with 
hummus, poached egg, 
spinach, dried tomato and 
slices of octopus

Café o té
Coffee or 
tea

+

16 €

CARTA
MENU

INDIA

POSTRES
DESSERTS

CANARIAS

‘Papas arrugás’ con alioli y  7,5 
mojo bravo
“Papas arrugás” (wrinkly potatoes) 
with alioli and “mojo bravo” sauce

MADRID

Cartucho de calamares a la         12,5 
andaluza con mayonesa  
de limón
Cone of batter-fried squid  
rings with lemon mayonnaise

ALEMANIA

Flammkuchen de tomate con   11 
minestrone de verduras al pesto
Tomato flammekueche with 
vegetable minestrone al pesto

ITALIA

Tagliatta de vaca madurada   21 
con chimichurri
Aged beef Tagliata  
with chimichurri

Molcajete de guacamole con pico de gallo, jalapeños y totopos 
Guacamole molcajete with pico de gallo, jalapeños and totopos

‘Papas arrugás’ con alioli y mojo bravo 
“Papas arrugás” (wrinkly potatoes) with alioli and “mojo bravo” sauce

Cartucho de calamares a la andaluza con mayonesa de limón 
Cone of batter-fried squid rings with lemon mayonnaise

Alitas de pollo tandoori crujientes con salsa hot mango 
Crispy tandoori chicken wings with hot mango sauce

Flammkuchen de tomate con minestrone de verduras al pesto 
Tomato flammekueche with vegetable minestrone al pesto

Anticucho de pulpo con papas a la huancaína 
“Anticucho” (skewer) of octopus with Huancayo style potatoes

Brownie de chocolate y caramelo 
Chocolate and caramel brownie

Agua, cerveza o vino (2 botellas para 4 personas)

Mineral water, beer or wine (2 bottles for 4 people)

The Top cheesecake    7 Tiramisú    7

A partir de las 13:30h / From 1:30 p.m. 

VIERNES / FRIDAY: Plan Street Fooder + Live Music. 
DOMINGO / SUNDAY: Plan Street Fooder + Rumba.

* Menú válido al mediodía y con reserva previa. 
Acceso a la piscina, tiempo limitado.

* Menu valid at midday and only with reservation. 
Access to the pool, limited time.

12 mesas callejeando por el mundo a través de la gastronomía.
Una mesa, 4 amigos. Solo 12 mesas, en la terraza The TOP.
CONVIÉRTETE EN UN STREET FOODER. CONVIÉRTETE EN UN STREET FOODER. 
12 tables wandering the globe through gastronomy.
One table, four friends. Only 12 tables on The TOP terrace.
BECOME A STREET FOODERBECOME A STREET FOODER

PLAN STREET FOODER

 MENÚ CHAPUZÓN
Molcajete de guacamole con pico de gallo, jalapeños y totopos

Guacamole molcajete with pico de gallo, jalapeños and totopos

+

Poke bowl de atún rojo, maíz, edamame, wakame, kombu y 
furikake 

Poke bowl of red tuna, corn, edamame, wakame, kombu and 
furikake

BEBIDAS / DRINKS

Agua, refresco o cerveza

Mineral water, soft drink or beer

22 €

30 € / persona 
(MIN. 4)

15 €

CADA DÍA Y ADEMÁS  
VIERNES Y DOMINGO CON MÚSICA EN VIVO

The only people for me are the mad ones, the ones who
are mad to live, mad to talk, mad to be saved, desirous
of everything at the same time, the ones who never

yawn or say a commonplace thing...

La única gente que me interesa es la que está loca, la gente
que está loca por vivir, loca por hablar, loca por salvarse,

con ganas de todo al mismo tiempo, la gente que nunca
bosteza ni habla de lugares comunes...

Jack Kerouac, (On the road).

MEXICO

Molcajete de guacamole con pico     9 
de gallo, jalapeños y totopos
Guacamole molcajete with pico de 
gallo, jalapeños and totopos 

HAWAII

Poke bowl de maíz, edamame,   11 
wakame, kombu y furikake
Añade atún rojo marinado   +4

Poke bowl of corn, edamame, 
wakame, kombu and furikake
Add marinated bluefin tuna  +4

PERÚ

Anticucho de pulpo con papas   12 
a la huancaína
“Anticucho” (skewer) of octopus 
with Huancayo style potatoes

USA

Burger de Rubia Gallega con   16 
cheddar, mostaza y patatas fritas 
Burger made from Rubia Gallega 
with cheddar, mustard and chips

INDIA

Alitas de pollo tandoori crujientes 7,5 
con salsa hot mango
Crispy tandoori chicken wings  
with hot mango sauce

AMÉRICA EUROPA


