


APERITIVOS 

Ostra francesa con granizado de gin tonic y manzana verde 

Patata a la vainilla con caviar de trucha 

Ceviche de vieira con fruta de la pasión 

 

ENTRANTES 

Huevo de calaf con crema de tupinambo, avellanas y trufa negra (tuber 

melanosporum) 

 

PESCADO 

Tronco de rape asado, jugo yodado, vegetales marinos y cañaíllas 

 

CARNE 

Solomillo de buey a la parrilla, carbonara de setas, apio nabo y foie 

 

M E N Ú  F I N  D E  A Ñ O  



Chocolate 2016 

Turrones y barquillos 

Uvas de la suerte y Cotillón 

 

Cafés e infusiones 

P O S T R E S  

B O D E G A  

Atrium Chardonnay (D.O Penedès) 

  

Atrium Cabernet Sauvignon (D.O Penedès) 

 

Castellroig Cava Brut Nature  

Aguas minerales y refrescos 

 

Ambientación musical con Dj y servicio de bar                 

(hasta las 3:30 de la madrugada) 

 

 

140 € por persona  

(IVA incluido)  


