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Para empegar... Pe, comenca...

Salmorejo con su picadillo, “pescaito frito” y huevas de trucha
Salmorejo amb la seva picada, peix fregit i ous de truita de riu

Hummus de garbanzos de I’Anoia con torreznos
Hummus de cigrons de I’Anoia amb rostes

Coca de tataki de presa ibérica con quinoa, yogur, piparras y maiz tostado
Coca de tataki de presa ibérica amb quinoa, iogurt i blat de moro torrat

Meiillones con limon, jengibre y mostaza
Musclos amb llimona, gingebre i mostassa

Bikini de rabo de buey al vino tinto y queso Tou dels Til-lers
Bikini de cua de bou al vi negre i formatge Tou dels Til-lers

Pata Seguit... Peb conlinua...

Lomo de ternera lechal a la parrilla con vegetales y salsa Café de Paris
Llom de vedella llet6 a la graella amb vegetals i salsa Cafe de Paris
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Merluza con pil-pil de limén y jugo de piparras dulces
Llug amb pil-pil de llimona i suc de pipares dolces

Paa tesmina.. Peb [inalityab...

Ensalada de frutas de temporada
Amanida de fruites de temporada
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Chocolates
Xocolates

Rebidas Pegudes.

Botella vino Ampolla vi Roca i Mora (D.0. Catalunya)*

Aguas minerales y café
Aigiies minerals i café

35 €

IVA Incluido / Inclos
*Cada 4 personas / Cada 4 persones




